Hoàn thiện công nghệ sản xuất một số sản phẩm dinh dưỡng giàu men tiêu hoá, vi chất và dầu gấc Beta-Caroten, Lycopen, Vitamin E
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Tóm tắt: 

(Giới thiệu tóm tắt kết quả dự án KHCN trọng điểm cấp Nhà nước KC10.DA15 (2001-2005), đã nghiệm thu cấp cơ sở ngày 19/3/2006).
Các mục tiêu của dự án KHCN trọng điểm cấp Nhà nước KC10.DA.15 (2001-2005) đặt ra đã đạt được, căn cứ vào các kết quả sau đây: 

-  Đã hoàn thiện quy trình công nghệ sản xuất các sản phẩm men tiêu hoá pepsin, bột dinh dưỡng và bánh qui tăng cường đa vi chất với các ưu điểm rõ rệt, bao bì, mẫu mã của tất cả các sản phẩm đã được cải tiến, bền, đẹp, hấp dẫn, tiện bảo quản sử dụng. Các chỉ tiêu dinh dưỡng, vi sinh, nấm mốc của các sản phẩm được kiểm tra theo dõi định kỳ bằng các phương pháp chuẩn, cho thấy các sản phẩm đã đảm bảo chất lượng dinh dưỡng và vệ sinh an toàn thực phẩm. Các sản phẩm trên đã được công bố chất lượng và mức tiêu thụ các sản phẩm trên đã tăng đáng kể. 

- Đã hoàn thiện qui trình sản xuất được dầu gấc chất lượng cao có thành phần Carotenoid với hàm lượng đặc hiệu cao (beta-caroten, lycopen, vitamin E), ổn định sau thời gian bảo quản 3, 6, 9, 12 tháng, đảm bảo an toàn vệ sinh thực phẩm.
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Summary:

Complete manufacture technology of some nutrient products that rich enzyme, micro – nutritrient and ……oil rich in beta – carotene, lycopen, vitamin E

Introduce briefly the results of essential national project KC10.DA.15 (2001 – 2005, It was checked and taken over in 19/3/2006

The essential national project completed all the objects by the basic fundamentals under:

· The manufacture technology processing of PEPSIN enzyme, nutritient powder and supplemental micro – nutrition biscuit have been copmleted with the clear advantage. The characteristics of bounder, feature of the products were improved. They are stronger, nicer, more attractive and easy to use and preserve. The nitrition, mould indicator were tested and followed up by standart methodology. It indicates that the nutrition quality and hygiene and safety food standart are certificated. The quality of the products have been announced and the number of selling sighnificantly increased  

· The manufacture technology process of ….oil high quality has been completed with the product not only has the content rich in specific Carotenoid (beta - carotene, lycopen, Vitamin E) but also stabilize in the preservation time (3, 6, 9, 12 mouth) and ensure the hygiene and safety food standarts.
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